
 

Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MWST  

 
 

Gerne verwöhnen wir Sie ab 20 Personen mit 

unseren köstlichen Büffets 

Warum nicht einfach ein feines Menü vorgängig mit einem 

reichhaltigen Vorspeisenbüffet eröffnen oder einem gluschtigen 

Dessertbüffet abschliessen 

 

 

Vorspeisenbüffet 1 

 

6 verschiedene Salate mit drei Saucen 

Melone mit Rohschinken 

Tomaten-Mozzarellasalat 

Frischer Rauchlachs mit Meerrettichschaum 

Krevetten Cocktail 

Bündner Trockenfleischplatte 

 

pro Person CHF 27 

 

 

Vorspeisenbuffet 2  

 

8 verschiedene Salate mit drei Saucen 

Melone mit Rohschinken 

Mariniertes Antipasti Gemüse und Mozzarella 

Frischer Rauchlachs mit Meerrettichschaum 

Krevettencocktail 

Terrinen und Pasteten 

Vitello tonnato 

Gefüllte Eier 

 

pro Person CHF 32 

 



 

Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MWST  

Hauptgangbuffet 1 

 

Schweins-«Saltimbocca» an Madeirajus 

Kalbsschulterbraten an Kräuterrahmsauce 

Seelachsfilet Bordelaise mit Kräuterkruste 

Überbackene Gnocchipfanne mit mediterranem Gemüse 

Weissweinrisotto 

Kartoffelgratin 

Gemüseplatte 

 

pro Person CHF 36 

 

 

Hauptgangbuffet 2 

 

Roastbeef an Sauce Bernaise 

Am Stück gebratenes Schweinsnierstück mit Kräuterjus 

Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce 

Vegetarischer Nudel-Tomaten-Spinatauflauf mit Mozzarella überbacken 

Kartoffelgratin 

Wildreis 

Gemüseplatte 

 

pro Person CHF 44 

 

 

Hauptgangbuffet 3 

 

Doppeltes US-Entrecôte an Sauce Bearnaise 

Am Stück gebratener Kalbshohrücken an Steinpilzsauce 

Lachsmedaillons an Weissweinsauce 

Vegetarische Gemüse-Capuns an Rahmsauce überbacken mit Bergkäse 

Kartoffelgratin 

Kräuterreis 

Pommes Frites 

Gemüseplatte 

 

pro Person  CHF 50 



 

Alle Preise in CHF, inkl. 8,1% MWST  

 

 

Dessertbuffet  

 

Kleines Buffet mit 5 verschiedenen Desserts 

pro Person CHF 18 

 

Grosses Buffet mit 8 verschiedenen Desserts 

pro Person CHF 22 

 

Zur Auswahl stehende Desserts 

 

Schoggimousse weiss und braun 

Panna Cotta mit Fruchtsauce 

Kokos-Panna Cotta mit Mangosauce 

Süssmostcème 

Jogurt Zitronencrème 

Schwarzwälder Kirsch Schnitte  

Himbeer-Käserahm Schnitte  

Jogurt-Exotic Schnitte  

Mango-Crème Fraiche Schnitte  

Schokoladen/Kokos Bisquitkuchen  

Mandel-Bienenstich Schnitte  

Schokobrownie mit Schokoglasur  

Mini Duo Cremeschnitte (Schoko, Vanille)  

Mini Crème brûlée 

Cheesecake-Zitrone  

Cheesecake Himbeere  

Himbeertörtchen  

Mini Pavlova Vanille  

Mini Muffins assortiert  

Macarons assortiert  

Frischer Fruchtsalat 

Vier frische Glaces und Sorbets 

Mini rote Früchte Berliner  

Mini Schoggi Berliner  

Kleine Käseauswahl 

 


